Herbstkarte

Hausgemachte Kirbiscremesuppe
mit Krautersahne

Rinderfiletsteak "Madagaskar" ca. 200g
mit pikanter Pfeffersauce, Bohnenbiindchen & Bratkartoffeln

Klassiche 2 gebratene Entenbrust
mit Apfelrotkohl & Kartoffelkld3e

Wildragout "Férsterin Art"
mit Waldpilzsauce, Butterspatzle & Feldsalat an Himbeerdressing

Schweinefiletpfanne
Schweinefilet im Speckmantel, Pfannenrésti, Pilzrahmsauce & Salatteller

GroBer Salatteller "norwegischer Art"
verschiedene Blattsalate, Raducherlachsstreifen, Honig-Senf-Dressing
Baguette Brot

Grunkohl-Liebe auf den Teller

Grinkohleintopf
mit Kartoffeln, Kassler, Wurst & Bauchspeck

Grunkohl klassisch
mit frischer und gerducherter Kohlwurst & Ochsenbratwurst
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffeln

Grinkohlplatte mit allem

mit frischer gerducherter Kohlwurst
Kassler, Bauchspeck & Ochsenbratwurst
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffeln

Herbstlicher Dessertteller
Walnusseis mit warmen Pflaumen & Pistazieneis mit Feigen dazu Sahne




